
Les 6 Jours Cyclistes 2011 

Menu des Loges 

Jeudi 27 octobre 2011 
 

 Apéritif : Blanc/Poire  

Pain polaire au saumon frais et fumé 

Assortiment de canapés (3pces : Mini, crêpe au flétan, moelleux au jambon, crevette sushi, 

galette saumon, brioche légumes grillés) 

 

Entrées servies à table 
Verrine de tartare de Saint-Jacques à la crème verte et tartare de tomate 

Médaillon de langouste en terrine d’écrevisse, duo de légumes bulgare 

Marbré de foie gras de canard aux figues 

Plateau de Fruits de Mer et Crustacés 

 

 

Buffet Chaud 
Sauté de pintadeau à l’ardéchoise, galette de pommes de terre 

 Filet de baramundi sur un lit de ratatouille niçoise 

 

 

Buffet de fromages et pain aux noix  
Tomme, Reblochon, Comté 

Faisselle de Fromage Blanc 

 

Buffet de desserts 
Croustillant au chocolat 

Framboisier 

Glace et sorbet de la laitière 

Ivoire Passion 

Assortiment de mini macarons aux fruits,  

Salade de Fruits Frais 

 

 

 

Café, Vin Rouge bouteille, Eau minérale Compris 



Les 6 Jours Cyclistes 2011 

Menu des Loges 

Vendredi 28 octobre 2011 
 

 Apéritif : Blanc/Poire  

Pain polaire au saumon frais et fumé 

Assortiment de canapés (3pces : Mini, crêpe au flétan, moelleux au jambon, crevette sushi, 

galette saumon, brioche légumes grillés) 

 

Entrées servies à table 
Verrine de tartare de Saint-Jacques à la crème verte et tartare de tomate 

Médaillon de langouste en terrine d’écrevisse, duo de légumes bulgare 

Marbré de foie gras de canard aux figues 

Plateau de Fruits de Mer et Crustacés 

 

 

Buffet Chaud 
Curry d’agneau et légumes saveur des indes 

 Filet de Saint Pierre, sauce crème émincé de fenouil et tomate confite 

 

 

Buffet de fromages et pain aux noix  
Tomme, Reblochon, Comté 

Faisselle de Fromage Blanc 

 

Buffet de desserts 
Croustillant au chocolat 

Framboisier 

Glace et sorbet de la laitière 

Ivoire Passion 

Assortiment de mini macarons aux fruits,  

Salade de Fruits Frais 

 

 

 

Café, Vin Rouge bouteille, Eau minérale Compris 



Les 6 Jours Cyclistes 2011 

Menu des Loges 

Samedi 29 octobre 2011 
 

 Apéritif : Blanc/Poire  

Pain polaire au saumon frais et fumé 

Assortiment de canapés (3pces : Mini, crêpe au flétan, moelleux au jambon, crevette sushi, 

galette saumon, brioche légumes grillés) 

 

Entrées servies à table 
Verrine de tartare de Saint-Jacques à la crème verte et tartare de tomate 

Médaillon de langouste en terrine d’écrevisse, duo de légumes bulgare 

Marbré de foie gras de canard aux figues 

Plateau de Fruits de Mer et Crustacés 

 

 

Buffet Chaud 
Tajine de poulet aux légumes, semoule aux raisins 

Filet de saumon sur une fondue de poireaux 

 

 

Buffet de fromages et pain aux noix  
Tomme, Reblochon, Comté 

Faisselle de Fromage Blanc 

 

Buffet de desserts 
Croustillant au chocolat 

Framboisier 

Glace et sorbet de la laitière 

Ivoire Passion 

Assortiment de mini macarons aux fruits,  

Salade de Fruits Frais 

 

 

 

Café, Vin Rouge bouteille, Eau minérale Compris 



Les 6 Jours Cyclistes 2011 

Menu des Loges 

Dimanche 30 octobre 2011 
 

 Apéritif : Blanc/Poire  

Pain polaire au saumon frais et fumé 

Assortiment de canapés (3pces : Mini, crêpe au flétan, moelleux au jambon, crevette sushi, 

galette saumon, brioche légumes grillés) 

 

Entrées servies à table 
Verrine de tartare de Saint-Jacques à la crème verte et tartare de tomate 

Médaillon de langouste en terrine d’écrevisse, duo de légumes bulgare 

Marbré de foie gras de canard aux figues 

Plateau de Fruits de Mer et Crustacés 

 

 

Buffet Chaud 
Estouffade de sanglier aux châtaignes, gnocchi de pommes de terre 

Dos de cabillaud aux moules et légumes safranés, riz pilaf 

 

 

Buffet de fromages et pain aux noix  
Tomme, Reblochon, Comté 

Faisselle de Fromage Blanc 

 

Buffet de desserts 
Croustillant au chocolat 

Framboisier 

Glace et sorbet de la laitière 

Ivoire Passion 

Assortiment de mini macarons aux fruits,  

Salade de Fruits Frais 

 

 

 

Café, Vin Rouge bouteille, Eau minérale Compris 



Les 6 Jours Cyclistes 2011 

Menu des Loges 

Lundi 31ortobre 2011 
 

 Apéritif : Blanc/Poire  

Pain polaire au saumon frais et fumé 

Assortiment de canapés (3pces : Mini, crêpe au flétan, moelleux au jambon, crevette sushi, 

galette saumon, brioche légumes grillés) 

 

Entrées servies à table 
Verrine de tartare de Saint-Jacques à la crème verte et tartare de tomate 

Médaillon de langouste en terrine d’écrevisse, duo de légumes bulgare 

Marbré de foie gras de canard aux figues 

Plateau de Fruits de Mer et Crustacés 

 

 

Buffet Chaud 
Joue de bœuf braisée à la bière, pommes fondantes 

 Pavé de brochet, sauce beurre blanc, brocolis au beurre 

 

 

Buffet de fromages et pain aux noix  
Tomme, Reblochon, Comté 

Faisselle de Fromage Blanc 

 

Buffet de desserts 
Croustillant au chocolat 

Framboisier 

Glace et sorbet de la laitière 

Ivoire Passion 

Assortiment de mini macarons aux fruits,  

Salade de Fruits Frais 

 

 

 

Café, Vin Rouge bouteille, Eau minérale Compris 



Les 6 Jours Cyclistes 2011 

Menu des Loges 

Mardi 1 Novembre 2011 
 

 Apéritif : Blanc/Poire  

Pain polaire au saumon frais et fumé 

Assortiment de canapés (3pces : Mini, crêpe au flétan, moelleux au jambon, crevette sushi, 

galette saumon, brioche légumes grillés) 

 

Entrées servies à table 
Verrine de tartare de Saint-Jacques à la crème verte et tartare de tomate 

Médaillon de langouste en terrine d’écrevisse, duo de légumes bulgare 

Marbré de foie gras de canard aux figues 

Plateau de Fruits de Mer et Crustacés 

 

 

Buffet Chaud 
Sauté de canard au curaçao, légumes wok et riz basmati 

Filet d’Empereur sauce crustacés à l’orange, épinard meunière 

 

 

Buffet de fromages et pain aux noix  
Tomme, Reblochon, Conté 

Faisselle de Fromage Blanc 

 

Buffet de desserts 
Croustillant au chocolat 

Framboisier 

Glace et sorbet de la laitière 

Ivoire Passion 

Assortiment de mini macarons aux fruits,  

Salade de Fruits Frais 

 

 

 

Café, Vin Rouge bouteille, Eau minérale Compris 


